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Catering de Prinsenhof 

Verzorgt als vanouds uw  (kerst) catering 

 
Catering de Prinsenhof verzorgt als vanouds uw kerstcatering. Goede kwaliteit en servicegericht tegen 
een scherpe prijs. Voor de komende feestdagen hebben wij enkele arrangementen voor u samenge-
steld. Wij bezorgen zowel op 1e als op 2e kerstdag. En natuurlijk worden de warme gerechten gewoon 
warm bezorgd, dus geen gedoe in eigen keuken. Lekker tafelen zonder stress noemen we dat. 
Graag ontvangen wij uw kerstbestelling voor 23 december. In overleg spreken we een geschikte tijd af 
en komen de bestelling gratis bezorgen. ( in de NOP ) Wij wensen u alvast prettige feestdagen.  

 GRATIS EEN IJSTAART   

Bij iedere gourmetschotel vanaf 4 personen, 
krijgt u dit jaar  een overheerlijke ijsstam New 
York. Lekker gourmetten zonder stress. Alle 
gourmetschotels zijn compleet verzorgd inclusief 
sausjes, stokbrood, kruidenboter, paprika, ui en 
gesneden champignons. Eventueel inclusief een 
heerlijke cocktail of een kop soep.   

Maar ook voor een heerlijk feestelijk buffet of een 
mooie salade voor bij de borrel, lekkere tapas 
hapjes en vers afgebakken brood met kruidenbo-
ter bent u bij ons aan het goede adres. Ontloop de 
drukte van de supermarkt en bestel gewoon per 
telefoon of per mail uw catering. Thuis uit eten en 
heerlijk genieten.  

info@cateringexpress.nl  (0527) 61 23 54 
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Vleessalade (4-6 personen) € 24,95 
 

Een mooie rundvleessalade met walnootsalami, rollade, 

Pain d’Ardenne, Ardennerham QC, chorizo, gebraden 

gehakt met bospaddenstoelen, paté met uienkonfijt en 

abrikozen, kipkerrie -, selderiesalade. Gegarneerd met 

sinaasappel, meloen, druiven en olijven.  

 

Zalmsalade (4-6 personen) € 34,50 

 
Een heerlijke combinatie van zeevruchten en salades. 

Huisgerookte zalm, garnalen, gerookte zalmvleugels,  

gamba’s, krabsalade, haring/rode bietensalade, tonijn- 

salade, forelfilet en gerookte pangafilet. Gegarneerd met 

limoen, citroen en meloen. 
 

Tapasschotel (4-6 personen)  € 19,95 

 
Gemarineerde olijven, gevulde peppadews, chorizo/

mozerella/olijf spiesje, wraps met carpaccio en rucola, 

mini pompoentjes pikant gevuld, spiesje met meloen en 

rauwe ham, Woudhamrolletje met roomkaas,  kaaslolly.  

 

 

Stokbrood groot & kruidenboter €   2,50 

Stokbrood klein (2 stuks) & kruidenboter €   2,00 

Pave vezelrijk meergranen & kruidenboter €   4,75 

Plukbrood wit (groot) & kruidenboter €   4,75 

 

Gourmetschotel A: prijs per persoon:  € 12,95  
Kogelbiefstuk, varkenshaas, pepersteak, gemarineerde 

filetlapjes, kipfiletspiesje, Hawaï spiesje, mini hambur-

ger, honing mosterdlapje, Cajunlapje, paprika, ui en 

champignons. Komkommer -, vruchten -, Waldorff -, 

scharrelsalade, stokbrood, kruidenboter, knoflook -, 

steak - en cocktailsaus. Vanaf 4 personen gratis  ijstaart.  

 

Mosterdsoep met gebakken spekjes 4 personen €   6,00 

Kerriesoep met kokos, rijst en ananas 4 pers €   6,00 

Champignonroom soep met kip 4 personen €   6,00 

Hollandse garnalencocktail p/stuk €   7,50 

Kipsalade met ananas, roerbakgroenten p/stuk €   5,50 

 

Gourmetschotel B: prijs per persoon  €  9,95 
Kipshoarma, tartaartje, mini hamburger, kipspiesje, saté 

stokje, mini slavink, mini gehaktballetje, biefstukspiesje,  

komkommer -, vruchten -, scharrel -, Waldorffsalade, 

stokbrood, kruidenboter, knoflook -, steak- en cocktail-

saus. Vanaf  vier personen  gratis ijstaart.   

 

Mosterdsoep met gebakken spekjes 4 personen €   6,00 

Kerriesoep met kokos, rijst en ananas 4 pers €   6,00 

Champignonroom soep met kip 4 personen €   6,00 

Hollandse garnalencocktail p/stuk €   7,50 

Kipsalade met ananas, roerbakgroenten p/stuk €   5,50 

 

Gourmetschotel C: prijs per persoon:  € 18,95  
Tournedos, varkenshaas, shaslicks van varkenshaas, kal-

koenfilet, zalmspies, spies van gamba’s,  kipfiletspiesje, 

lamsfilet, gesneden paprika, ui, champignons. Komkom-

mer -, vruchten -, Waldorff -, scharrelsalade, stokbrood, 

kruidenboter, knoflook -, steak - en cocktailsaus. Vanaf 4 

personen  gratis  ijstaart.  

 

Mosterdsoep met gebakken spekjes 4 personen €   6,00 

Kerriesoep met kokos, rijst en ananas 4 pers €   6,00 

Champignonroom soep met kip 4 personen €   6,00 

Hollandse garnalencocktail p/stuk €   7,50 

Kipsalade met ananas, roerbakgroenten p/stuk €   5,50 

 

Voorgerechten plateau  ( 4-6 personen) € 34,50 
 

Een schaal met diverse mini voorgerechten; Hollandse gar-

nalencocktail, rauwe Ardennerham met meloen, zalm-

mousse, huis gerookte zalm, chorizo met olijven en mozza-

rella, carpaccio salade met pijnboompitjes, paté, Vitello 

Tonato. Stokbrood en kruidenboter.  

 

Koud en Warm Buffet A: Prijs p/p.  € 19,50 
 

Dit buffet is vanaf 6 personen te bestellen. De warme ge-

rechten worden warm geserveerd in een shaving dish.  

 

Het buffet bestaat uit  een Griekse rauwkostsalade, vruch-

tensalade, luxe rundvleessalade, stokbroodjes en kruiden-

boter, roerbakschotel van kip en groenten, kerstrollade met 

een saus van rode port en champignons, varkenshaasreep-

jes in een Italiaanse tomatensaus, gepocheerde zalm in een 

witte wijnsaus,  gebakken ovenaardappelen met tijm en 

spekjes, witlof met ham en kaas, huisgemaakte appelmoes 

met kaneel en stoofpeertjes.  

 

Koud en Warm Buffet B: Prijs p/p.  € 22,50 
 

Dit buffet is vanaf 6 personen te bestellen. De warme ge-

rechten worden warm geserveerd in een shaving dish.  

 

Het buffet bestaat uit  Hollandse garnalencocktail, carpac-

cio salade met rucola en pijnboompitten,  stukje paté, huis-

gerookte zalm met mierikswortelsaus, Franse tonijnsalade,  

gerookte kipsalade, stokbroodjes en kruidenboter, roerbak-

schotel van biefstukpuntjes met peultjes, spekjes en cham-

pignons, varkenshaas in roomsaus, lamsfilet in honing 

tijmsaus, aardappelgratin, witlof met ham en kaas, kal-

koenhaas gevuld met Vitello Tonato, huisgemaakte appel-

moes met kaneel en stoofpeertjes.  
 

Nagerechten ( 4-6 personen)  € 12,50 
 

Chocolade bavaroise  opgemaakt met slagroom en fruit. 

Chipolatapudding opgemaakt met slagroom en fruit. 

IJstaart opgemaakt met slagroom en fruit. 
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